野菜・果物　規格書　　
平群町立学校給食センター　

	品　　　名
	規　　　　　　　格　（銘　　柄）

	じゃがいも
	異品種を混ぜないこと。　　　　　　　　　　　　　　　　L ～３L程度で, しわや日焼け・変色発芽・空洞（す）のないもの。

	人　　　参
	茎、葉及び髭根を除き水洗いしたもので、皮部に傷がないもので股のあるものは除く。トウがはいっていないもの（固くなっていないもの）。Ｌサイズ以上のもの。

	大　　　根
	新鮮で重量感のあるもの。中に空洞（す）がなく、腐敗や傷のないもの。

	ホウレン草
	枯れ葉や病虫害が無く、葉が濃緑色、新鮮で茎の柔らかいもの。

	ピーマン
	濃緑色で粒が揃い無傷・腐敗のないもの。

	玉　　　葱
	重くて外皮に艶や光沢のあるもので、発芽や変色・腐りのないもの。秀Ｌ～ＬＬ

	きゅうり
	色は濃緑色で艶があり、トゲがきつく、長さ２０㎝程度の一本１００～１５０ｇのもの。

	青　　　葱
	枯葉、病虫害のないもので、葉部が柔らかく、シャキッとしているもの。　　　　　　

	キャベツ
	外皮をはぎ、抱き合わせが完全で枯葉及び病虫害のないもの。１個１㎏以上。　　　

	その他
	上記物品も含め、学校給食に使用することを前提に、新鮮で給食に適した品質のものを納入すること。また、異品種のものは極力避けること。


